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Tiskova zprava, Brno, 29. zafi 2023
Kréma srdcem meésta. Filozoficka fakulta porada treti roénik workshopu o déjinach piva

Dvoudenni program, setkani s odborniky v oboru pivovarnictvi i éepované pivo z produkce
minipivovara nabidne 5. a 6. fijna workshop na nadvori filozofické fakulty. Specialné pro tuto
akci sladci uvafili pivo Gose, které tradi¢né pochazi z Lipska.

Plzeriské, nebo Pilsner? Jaky typ Zen chodil do hospod nejCastéji a jak pivo vyobrazovaly kramarské
pisné? Workshop pfedstavujici pivo z pohledu humanitnich véd ukaze, Ze na pivo Ize nahlizet z
raznych perspektiv. ,Abychom mohli s timto symbolem ¢eské kultury pracovat, je tfeba o ném mliuvit jak
z pohledu &isté védeckého, tak z perspektivy téch, ktefi pivni kulturu utvareji. Proto nas zajimaiji lidé,
ktefi kromé vyroby ¢€i piti tohoto napoje nad pivem i pfemysleji a uvazuji o ném z kulturniho hlediska,*
uvedl historik a organizator akce Libor Zajic. ZdUraznil, Ze workshop nabizi jedineény prostor pro
diskusi, a to diky spojeni akademického prostfedi se svétem vyrobcl piva i skupinou lidi, pro néz je
pivo koni¢kem.

Ustiedni téma leto$niho roéniku predstavuje role mést a jejich obyvatel pfi vafeni piva a utvareni jeho
kultury od stfedovéku po soucasnost. Pfednasejici, mezi nimiz jsou také odbornici z Polska, Némecka
a Belgie, priblizi historii pivovarnictvi ve stfedni Evropé i v €eskych zemich, v€etné historie pivovar( v
Krakové, mésté Svidnice, Méstského pivovaru v Brné i pivnich tradic v Bamberku. K nejo¢ekavangjSim
patfi prednaska belgického spisovatele Rafa Meerta o lambickém pivé. Lambic, na rozdil od vétsiny
ostatnich piv, ktera jsou kvasena specialné vyslechténymi kvasinkami, kvasi spontanné. ,Jesté
donedavna se predpokladalo, Ze lambické pivo se na jihozapadnim okraji Bruselu pilo jiz v 16. stoleti
prfedevsim na venkové jako levné, malo alkoholické pivo na zizeh. Nedavny vyzkum vSak ukazal, ze
lambické pivo se objevilo az na konci 18. stoleti naopak jako luxusni druh piva. Ve skute€nosti bylo také
odesilano z Bruselu do jinych mést, a dokonce i do Ameriky,“ upfesnil Meert a doplnil, Ze ve svém
prispévku promluvi i o okolnostech vzniku lambicu v méstském kontextu a jeho nasledném spojeni s
venkovem. Navstévnici se mohou t&sit také na prednasku Zeny v hospodé, v niz se Katefina
Svatoriova a LibuSe Heczkova zaméfi na vztah umélkyr a spisovatelek k hospodam, historik Michal
Horacek se zase zamysli nad otazkou, zda Plzeriské, nebo Pilsner?

Historii poli¢ského pivovaru se bude vénovat Filip Vrana, obsahem jeho prednasky jsou pravovarec¢na
méstanstva. Ta byla specifickym pravnim Utvarem, s nimz si nevédély rady soudy Rakousko-Uherska,
prvorepublikového Ceskoslovenska ani soudy Ceské republiky v pfipadé restituci. ,Pravovare¢na
méstanstva dlouhodobé &elila riznym formam podnikani a uchovala si svou svébytnost, dnes jsou uz
v8ak jen reliktem historie. Na pfednasce pfiblizim dé&jinny vyvoj, mj. na pfikladu poli€ského pivovaru,
ktery byl v 90. letech jako jeden z mala restituovan a vratil se do rukou potomk( pavodnich vlastnika,
uvedI Vrana.

Program je pfistupny vSem zajemcum: Briianim, védcim i studentim, volné Ize navstivit i doprovodné
akce na nadvofi Filozofické fakulty MU, a to v€etné moznosti ochutnavek. Workshop vznikl diky
projektu Kulturni dé&jiny piva.

Organizatofi jsou Cleny tymu pro zapis pivni kultury v Ceské republice do Reprezentativniho seznamu
nematerialniho kulturniho dédictvi Ceské republiky.
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